
 

 

RENDOX®
brand  EQ 

Antioxidante Líquido 
 

DESCRIPCIÓN   Un antioxidante líquido, el cual está diseñado para proteger los 
subproductos de desengrasada y alimentos del deterioro autooxidativo 
en tránsito al usuario final. 

 

INGREDIENTES   Etoxiquín (preservativo). 
 

MODO DE EMPLEO Utilice 1.6 libras/tonelada o 0.8 kg/tonelada métrica (800 ppm) para 
harina de pescado.  Utilice 0.25 - 2 libras/tonelada o 0.125 - 1 
kg/tonelada métrica (125 - 1000 ppm) para grasas y aceites.  Utilice 
0.106 - 0.210 libras/tonelada o 0.053 - 0.105 kg/tonelada métrica (53 - 
105 ppm) para alimentos. 

 Cuando se aplican las grasas y los aceites a los alimentos, la tasa de 
inclusión real dependerá en la formulación, las condiciones de 
almacenamiento y el tiempo deseado de almacenamiento del alimento.  
Utilizando un sistema de aplicación Kemin para añadir RENDOX® EQ 
Líquido antes de moler o emulsionar un subproducto de carne puede 
mejorar la consistencia de la dispersión.  Mantenga la temperatura del 
producto y de las líneas de alimentación entre 65 y 90° F (18 - 32° C) 
durante el período de su utilización. 

 Este producto contiene el ethoxyquin, un preservativo con una 
concentración de el 95%. 

 

ALMACENAMIENTO Para obtener mejores resultados, no se guarde constantemente a 
temperaturas bajo cero ni cerca del calor directo. Utilice dentro de 12 
meses a partir de la fecha de su elaboración.  Mantenga el envase 
cerrado y protegido contra luz mientras no se utilice (puede descolorarse 
en contacto con el aire o la luz). 

 

ESPECIFICACIONES DE CALIDAD:  
 

GRAVEDAD ESPECÍFICA  1.03 – 1.05 
 
 

CARACTERÍSTICAS TÍPICAS: 
 

COLOR  Amarillo al marrón oscuro 
 

 
 

Hoja de Especificaciones
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